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BEM-VINDOS A PADARIA CONFEITARIA BRASIL

Com mais de 50 anos de tradicdo no ramo da panificacdo e confeitaria, a Padaria Confeitaria Brasil dedica-se integralmente em oferecer produtos e
servigos de qualidade acima do mercado. Treinamentos de equipe e investimentos na modernizagdo da sua industria de panificados congelados sao
realizados de forma constante, garantindo sempre a qualidade dos produtos e a satisfagdo dos clientes, parceiros e colaboradores.

Com foco na ampla atuagdo e distribuicdo, os vendedores, demonstradores e assistentes técnicos sdo qualificados para desenvolver parcerias com
estabelecimentos comercias, como minimercados, supermercados, hipermercados, padarias, confeitarias, refeitorios industriais, entre outros.

Conhega voce também todo 0 nosso catdlogo de produtos e ofereca 0 melhor da panificacdo e confeitaria para seus clientes.
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SALGADOS E FOLHADOS
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SALGADOS E FOLHADOS PARA LANCHE
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Torta dos Amores
1,2kg
Descongelar e servir.

Torta de Bombom
1,2kg
Descongelar e servir.

i Torta Marta Rocha

i"\l 1,2kg

Descongelar e servir.

(e ealvessis  Rocambole de Doce de Leite
; ,».w% i34 700g
i Descongelar e servir.

Rocambole de Chocolate
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- Descongelar e servir.

TORTAS, BOLOS E DOCES
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