
C A T Á L O G O  D E  P R O D U T O S





B E M - V I N D O S  À  P A D A R I A  C O N F E I T A R I A  B R A S I L

Com mais de 50 anos de tradição no ramo da panificação e confeitaria, a Padaria Confeitaria Brasil dedica-se integralmente em oferecer produtos e 

serviços de qualidade acima do mercado. Treinamentos de equipe e investimentos na modernização da sua indústria de panificados congelados são 

realizados de forma constante, garantindo sempre a qualidade dos produtos e a satisfação dos clientes, parceiros e colaboradores.

Com foco na ampla atuação e distribuição, os vendedores, demonstradores e assistentes técnicos são qualificados para desenvolver parcerias com 

estabelecimentos comercias, como minimercados, supermercados, hipermercados, padarias, confeitarias, refeitórios industriais, entre outros.

Conheça você também todo o nosso catálogo de produtos e ofereça o melhor da panificação e confeitaria para seus clientes.



P Ã E S ,  R O S C A S  E  C U C A S



Cervejinha 
50g

Pão Francês 
• 30g • 50g

Sovadinho 
50g

Pão Francês 
400g

Pão Bilha 
50g

Pão Baguete 
• 100g • 200g

Massinha Doce 
• 30g • 50g

Sovadão 
400g

Pão de Milho 
com Erva Doce 
100g

Bauruzinho Doce 
50g

Bauruzinho 
de Milho 
50g

Pão de Milho 
400g

P Ã E S ,  R O S C A S  E  C U C A S

180 a190ºC 14 a 20'

180 a190ºC 14 a 20' 160ºC 15 a 18'

160ºC 15 a 18'

160ºC 15 a 18'

160ºC 15 a 18'

160ºC 15 a 18'

180 a190ºC 14 a 20'

180 a190ºC 14 a 20'

180 a190ºC 14 a 20'

160ºC 35'

160ºC 35'



Pão Integral 
400g

Pão de Aipim 
50g

Pão de Aipim 
400g

Pão Integral 
50g

Pão Integral 
com Linhaça 
50g

Cabritinho 
50g

Pão de Beterraba 
50g

Pão de Beterraba 
400g

Pão Brasil 
100g

Pão de Fibras 
50g

Pão de Cenoura 
50g

Pão de Cenoura 
400g

P Ã E S ,  R O S C A S  E  C U C A S

160ºC

160ºC 160ºC

160ºC

160ºC

160ºC 160ºC 160ºC

180 a 190ºC

180 a 190ºC

180 a 190ºC

180 a 190ºC

15 a 18'

15 a 18' 15 a 18'

15 a 18'

35'

35' 35' 35'

14 a 20'

14 a 20'

14 a 20'

14 a 20'



Gajeta 
100g

Pão de Leite 
400g

Pão de 
Cachorro-Quente 
• 30g • 100g

Pão Colonial 
400g

Pão 12 grãos 
430g

Pão de Bauru 
100g

Baguete Integral 
• 100g • 200g

Pão Italiano 
• 100g 
 
• 400g

P Ã E S ,  R O S C A S  E  C U C A S

Pão Australiano 
120g

Pão Chia Linhaça 
430g

Pão Português 
200g

Pão de Centeio 
400g

160ºC

180ºC

160ºC

35'

18'

20'

160ºC 35'

160ºC 35'

160ºC

160ºC

160ºC

160ºC

160ºC

180 a 190ºC

180 a 190ºC

180 a 190ºC

15 a 18'

15 a 18'

35'

35'

35'

14 a 20'

14 a 20'

14 a 20'



Pão Ciabata 
Calabresa 
• 100g

Pão Brioche 
100g

Vovó Sentada 
100g

Pão Brioche 
Chocolate 
100g

Baguete Veneza 
100g

Pão Ciabata 
100g

P Ã E S ,  R O S C A S  E  C U C A S

Cuca Colonial 
300g

Panetone 
500g

Chocotone 
500g

185ºC 35'

165ºC 20'

165ºC 18'

Rosca de 
Polvilho 
200g

160ºC 45'160ºC 45'

155ºC 30'

Pão de Forma 
com Tampa 
500g

Pão de Forma 
sem Tampa 
500g

160ºC

160ºC

160ºC

160ºC

160ºC35'

35'

35'

35'

35'

180 a 190ºC 14 a 20'



S A L G A D O S  E  F O L H A D O S

p a r a  l a n c h e



Pastel Folhado 
de Salsicha 
100g

Pastel Folhado 
de Frango com 
Requeijão 
100g

Pastel Folhado 
de Calabresa 
100g

Pastel Folhado de 
Presunto e Queijo 
100g

Pão de Queijo 
100g

Pastel 
• Carne • Frango • Queijo 
• Presunto e Queijo 
100g

Risóles 
• Carne • Frango 
• Queijo • Calabresa 
• Presunto e Queijo 
100g

Pastel Folhado 
de Carne 
100g

Pastel de Forno 
de Carne 
100g

Pastel de Forno 
de Frango 
100g

Pastel de Forno 
de Calabresa 
100g

Pastel Folhado de 
Quatro Queijos 
100g

S A L G A D O S  E  F O L H A D O S  P A R A  L A N C H E

165ºC 25' 170ºC 20' 170ºC 20'

170ºC 20'

170ºC 20'

170ºC 20'170ºC 20'

165ºC 10'

165ºC 10'

165ºC 10'

160ºC 5'   Frito

160ºC 5'   Frito



S A L G A D O S  E  F O L H A D O S  P A R A  L A N C H E

Pastel de Forno 
de Queijo 
100g

Pastel de Forno de 
Presunto e Queijo 
100g

Coxinha de 
Frango 
100g

Croquete de 
Carne 
100g

Cachorro de 
Forno 
100g

Croissant de 
Queijo 
100g

Croissant de 
Frango e Catupiry 
100g

Croissant de 
Presunto e Queijo 
100g

Croissant de 
Chocolate 
100g

Croissant de 
Calabresa 
100g

Croissant de 
Goiabada 
100g

Pão de Batata 
com Requeijão

165ºC 10'

165ºC 10'

165ºC 5'   Frito

165ºC 5'   Frito

170ºC 20' 170ºC 25'

170ºC 25'

170ºC 25'

170ºC 20'

170ºC 25'

170ºC 25'

170ºC 25'



Pizza Brotinho 
de Frango

Pizza Brotinho de 
Quatro Queijos

Pizza Brotinho 
de Carne

Pizza Brotinho 
PortuguesaPão Pizza

Pizza Brotinho de 
Presunto e Queijo

Pizza Brotinho 
de Calabresa

S A L G A D O S  E  F O L H A D O S  P A R A  L A N C H E

170ºC 20' 170ºC 10'

170ºC 10'

170ºC 10'

170ºC 10'

170ºC 10'170ºC 10'



S A L G A D O S  E  F O L H A D O S

p a r a  c o q u e t e l



Minipão de 
Queijo 
kg

Mini Risóles 
• Carne • Frango 
• Presunto e Queijo 
kg

Bolinha 
• Queijo • Carne 
• Doce de Leite 
kg

Croquete 
Carne e Requeijão 
kg

Coxinha de 
Frango 
kg

Cachorrinho 
Suíço 
kg

Minifolhado 
de Frango com 
Requeijão 
kg

Minifolhado 
de Carne 
kg

Minifolhado de 
Presunto e Queijo 
kg

Minifolhado 
de Calabresa 
kg

Enroladinho 
de Salsicha 
kg

Minifolhado 
de Chocolate 
kg

S A L G A D O S  E  F O L H A D O S  P A R A  C O Q U E T E L

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

160ºC 5'   Frito

160ºC 5'   Frito

160ºC 5'   Frito

160ºC 5'   Frito



S A L G A D O S  E  F O L H A D O S  P A R A  C O Q U E T E L

Enroladinho 
de Calabresa 
kg

Minicroissant 
de Calabresa 
kg

Minicroissant 
de Frango 
com Catupiry 
kg

Minicroissant 
de Goiabada 
kg

Minicroissant 
de Chocolate 
kg

Minicroissant 
de Queijo 
kg

Minicroissant de 
Presunto e Queijo 
kg

Empadinhas 
• Carne • Frango • Calabresa 
kg

Minichurros 
Doce de Leite 
kg

Cueca virada 
100g

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

170ºC 18'

160ºC 8'   Frito

160ºC 8'   Frito



T O R T A S ,  B O L O S  E  D O C E S



Torta dos Amores 
1,2kg 
Descongelar e servir.

Rocambole de Doce de Leite 
700g 
Descongelar e servir.

Torta de Bombom 
1,2kg 
Descongelar e servir.

Rocambole de Chocolate 
700g 
Descongelar e servir.

Torta Marta Rocha 
1,2kg 
Descongelar e servir.

T O R T A S ,  B O L O S  E  D O C E S







Rua Rússia, 77 | Petrópolis | Novo Hamburgo/RS

51 3067.1490 | contato@padariabrasil.com.br | padariabrasil.com.br


